VINI SACRIPANTI

Filo di Seta DOCG Brunello di
Montalcino 2016 1.51

Typ Rossi
Herkunft Italien, Toscana
Produzent Castello Romitorio
Traubensorten Sangiovese 100 %
Ausbau Holzfass
Inhalt 150 cl
Jahrgang 2016
Alkoholgehalt 13.5%
Artikel-Nr 00006620
Bemerkungen

Brunello di Montalcino DOCG Eine Raritat von der Einzellage Filo di seta, die noch mit
alten Reben bestuckt ist. Ein grossartiger Brunello mit unvergleichlich aromatischem
Bouquet. Kraftig, mit aussergewdhnlicher Frische, Tiefe und grosser Eleganz. Mit
langem Lagerpotential.

Passt zu

Passt perfekt zu Schmorbraten, gegrilltem Fleisch oder Wild.
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