VINI SACRIPANTI

Brunello di Montalcino DOCG Riserva
2016 0.751

e
ek =1 Typ Rossi
Herkunft Italien, Toscana
Produzent Castello Romitorio
Traubensorten Sangiovese 100 %
Ausbau Holzfass
Inhalt 75 cl
Jahrgang 2016
Alkoholgehalt 14.5 %
Artikel-Nr 00007119
Bemerkungen
Brunello di Montalcino riserva DOCG Wird nur in hervorragenden Jahrgangen
produziert und wahrend 36 Monaten in Eichenféssern ausgebaut. Ausserst

vielschichtiges Bouquet gepragt von Lavendel, reifen Kirschen, Zimt, Vanille und
Tabak. Am Gaumen kraftvoll und gleichzeitig mit unvergleichlicher Eleganz. Sehr
langes Reifepotential.

Passt zu

Passt perfekt zu kraftigem gegrilltem oder geschmortem Fleisch.
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