VINI SACRIPANTI

Castello Fonterutoli DOCG Chianti Cl.
Gran Selez. 2017 1.501
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‘ . - Typ Rossi
uai o Herkunft Italien, Toscana
e g Produzent Castello Fonterutoli - Marchesi Mazzei
k =1 Rsiio FouTERL .
F - = Traubensorten Sangiovese 100 %
ﬂ Ausbau Barrique
o
Inhalt 150 cl
{ Jahrgang 2017
Alkoholgehalt 14.5 %
Artikel-Nr 00006364
Bemerkungen

Chianti classico Gran Selezione DOCG. Bei seiner Premiere 1995, war der Castello
Fonterutoli einer der ersten Chianti Gran Selezione die je produziert wurden. Die
Trauben kommen von den besten Lagen in der Nahe des Dorfchens Fonterutoli.
Klarer Duft nach Brombeeren, Kirschen und Veilchen. Perfekte Kombination von
Eleganz, Struktur und Mineralitat.

Passt zu

Uppige und wiirzige Gerichte wie Wild, Schmorbraten, Triiffel und reifer Kése.
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