VINI SACRIPANTI

el Italo DOP Aceto Balsamico
I Q ﬂ Tradizionale di Modena 100ml

Typ Aceti
Herkunft , Emilia Romagna
Produzent Pedroni
Inhalt 10 cl
Artikel-Nr 00006714
Bemerkungen

Sanft eingekochter Traubenmost. Uber 12 Jahre in Eichen- und Kastanienholzfassern
gelagert. Das Kastanienholz gibt dem Aceto eine aussergewdhnliche, leicht peppige
Note. Ohne Zusatz von Karamell.

Passt zu

Passt gut auf grilliertes Fleisch, Capresesalat, Prosciutto, Glace, Fruchtsalat und zu
gereiftem Kase wie Parmesan.
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